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I T Uw combimagnetron

1.3 Inleiding |
h Koken in uw nieuwe combimagnetron is veilig en comfortabel. U zet binnen een

handomdraai de lekkerste gerechten op tafel. Het toestel is uiterst simpel te bedienen
mede dankzij de automatische kook- en ontdooiprogramma’s.

1

In deze handleiding vindt u informatie over de installatie, veiligheid, bediening en het
onderhoud van uw combimagnetron.

, Lees eerst de gebruiksaanwijzing geheel en aandachtig door voordat u het

apparaat gaat gebruiken en bewaar deze zorgvuldig voor latere raadpleging.

Veel kookplezier!

N




2 Veiligheidsvoorschriften

Waar u op moet letten

Houd rekening met onderstaande veiligheidsvoorschriften om brand, elek

schokken, verwonding en blootstelling aan microgolven te voorkomen.

Houd het toestel schoon. Dit verlengt de levensduur van uw combimagnetron
voorkomt gevaarlijke situaties.

Deze combimagnetron is ontworpen voor huishoudelijk gebruik en is niet bedc
professioneel gebruik of gebruik in de horeca. Gebruik dit toestel uitstuitend v
bereiden van etenswaren. Wanneer het apparaat oneigenlijk gebruikt wordt, ks

defecten geen aanspraak op schadevergoeding worden gemaakt en vervalt he
garantie.

* Voorzorgsmaatregelen om blootstellig aan hoogspanning te voorkome

® Levensgevaar! De ommanteling van de combimagnetron nooit verwijd

aanraken van interne onderdelen van dit toestel kan aanzienlijke verwor

zelfs de dood tot gevolg hebben. |

® Levensgevaarl In geen geval reparaties zelf uitvoeren. Reparaties aan e
apparaten mogen uitsluitend door geautoriseerde servicemedewerkers
uitgevoerd worden. Het toestel nooit gebruiken met onderdelen die nic
de fabrikant zijn aanbevolen of geleverd,

Voorzorgsmaatregelen om blootste!!ing_aan microgolven te voorkomen;

° Let op! Schakel de combimagnetron nooit in met de deur open.

° Let op! Plaats geen enkel voorwerp tussen de deur van de combimagne

°  Let op! Gebruik de combimagnetron niet als er beschadigingen zijn aan
{verbogen), de deurvergrendeling, de afdichting of het hang-

° Let op! Houd deur en afdichting schoon.

en sluitwer

Waarschuwing! Verhitting van vloeistoffen in de combimagnetron kan result:
in kookpuntvertraging. Dit houdt in dat de vloeistof pas na verwijdering uit d
combimagnetron heftig kan gaan koken met het risico dat u zich brandt. Het
van kookpuntvertraging kunt u opheffen door een kunststof of glazen lepeltje
vloeistof te zetten alvorens de vloeistof op te warmen in de combimagnetron
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Waarschuwing! Sluit het apparaat alleen aan op wisselstroom, op een geaard
stopcontact, met een netspanning overeenkomstig de informatie aangegeven op
het typeplaatje van het apparaat.

Waarschuwing! Maak het toestel spanningsloos voordat met reparatie of
schoonmaken wordt gestart. Trek de stekker uit het stopcontact of draai de
schakelaar in de meterkast op nul.

Waarschuwing! Gebruik het toestel niet wanneer de stekker, het snoer of het toeste]
beschadigd is of wanneer het toestel niet (meer) naar behoren functioneert.
Waarschuwing! Kinderen herkennen de gevaren niet die kunnen ontstaan bij het
bedienen van elektrische apparatuur, Laat de combimagnetron daarom niet door
kinderen bedienen en plaats het tosstel buiten bereik van kinderen.

Waarschuwing! Let op met babyvoeding:

° Let op! Schud of roer de inhoud van babyflesjes of potjes babyvoeding na
verwarming.

Let op! Controleer de temperatuur van de voeding zorgvuldig véér consumptie,
om brandwonden te voorkomen.

Waarschuwing! Vioeistoffen of etenswaren in luchtdichte verpakking mag u

alleen opwarmen indien u gaatjes in de verpakking prikt. Dit in verband met
explosiegevaar.

Waarschuwing! Let op met vocht. Gebruik het toeste! daarom niet in de buitenlucht,
in vochtige ruimten of in de buurt van een waterkraan. Raak het toestel niet aan met
natte handen.

Waarschuwing! Bestek en serviesgoed kunnen heet zijn na gebruik van de
combimagnetron.

Voorzichtig! Gebruik uitsluitend bestek en serviesgoed dat geschikt is voor gebruik
in de combimagnetron (let op serviesgoed met goud- of zilverkleurige randjes)

° Let opl Verwijder metalen sluitstrips van plastic zakken alvorens deze in de
combimagnetron te plaatsen.

Voorzichtig! Schakel de combimagnetron niet in als deze leeg is. De
combimagnetron kan zijn energie niet kwijt en kan beschadigd raken.

Voorzichtig! Laat het toestel niet zonder toezicht achter wanneer deze in werking is.
Voorzichtig! Houd het snoer uit de buurt van warme opperviakken.

Voorzichtig! Ventilatieopeningen nooit afdekken.
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2 Veiligheidsvoorschriften

® Letop! Het toestel is njet bedoeld voor gebruik door kleine kinderen,
hulpbehoevenden en/of personen met gebrek aan kennis an ervaring, tenzij zjj

goede begeleiding krijgen of geinstrueerd zijn in het veilig gebruiken van het toe
door een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

vlam vatten.

* Letop!in geval van rook of vuyr in de combimagnetron:
°  Schakel de combimagnetron uit.

°  Houdde combimagnetrondeur gesloten.
°  Haal de stekker uit het stopcontact.
* Letop! Gebruik geen chemicalién in dit toestel.

* Letop! Gebruik de ovenruimte niet voor opslagdoeleinden.
* Let op! Ga nooit op de magnetrondeur zitten of staan.
* Let oplInstalieer de combimagnetron volgens het installatievoorschrift.

* Letop! Trek niet aan het snoer of het toestel om de stekker uit het stopcontact te
halen. "

* Let op! Vermiid het aanraken van warme opperviakken wanneer het toestel
ingeschakeld is,

* Let op! Indien het apparaat na het inschakelen niet functioneert, dan is moge%ijké

gemeente,

Opmerkingen

* De koelventilator draait door nadat de combimagnetron uitgeschakeld is. Dit is ;

dit is normaal.




3 V6or gebruik

3.1 V&or het eerste gebruik

*  Open de deur, verwijder al het verpakkingsmateriaal en controleer de
combimagnetron op beschadigingen. installeer de combimagnetron niet als deze
beschadigd is, maar neem contact op met uw leverancier.

* Verwijder de beschermfolie van de ommanteling.

* Reinig de ovenruimte en het toebehoren met een vochtige doek. Gebruik geen
schuurmiddel of sterk geurende schoonmaakmiddelen.

* Leg het draaiplateau in het midden van de ovenruimte met de uitsparing voor de

aandrijving naar beneden. De combimagnetron mag niet gebruikt worden zonder
draaiplateau.

* Sluit de combimagnetron op het elektriciteitsnet aan.

]
i'
\
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3.2 De klok instellen

‘ ; Opmerkingen
: L * Alsuop een later tijdstip de tijd wilt wijzigen, moet u eerst lang op de kioktoets
drukken. De actuele tijd verdwijnt en vervolgens knippert de tijd. Draai aan de
selectieknop om de nieuwe tijd in te stellen en druk vervolgens weer op de |
kloktoets ter bevestiging.

*  Als u de tijd niet in de display wilt zien, drukt u kort op de kloktoets. De tijd verdwijnt.

Druk nogmaals kort op de kloktoets en de tijd verschijnt weer in de display.




3 Véor gebruik

3.3 Testen

Plaats een glas water in de ovenruimte. Test de combimagnetron op juiste werking do

de combimagnetron één minuut op de hoogste stand in te schakelen. Het water moet
afloop heet zijn.

3.4 Wat wel, wat niet |
Als de combimagnetron ingeschakeld is, mag de deur geopend worden; de combi-
magnetron schakelt uit en de ingestelde tijd wordt stilgezet. Druk na het sluiten van

de deur op de start-/pauzetoets om de combimagnetron weer in te schakelen.

De combimagnetron is niet geschikt voor:

*  hetinmaken van etenswaren;

¢ het verhitten van frituurolie;

* hetkoken van eieren in de schaal in verband met explosiegevaar (ook nadat de
combimagnetron uitgeschakeld is).

Niet alle materialen mogen in de combimagnetron. In onderstaande tabel wordt

aangegeven welke materialen u wel en niet mag gebruiken. ‘ :

* Voorzichtigi Gebruik uitsluitend bestek en serviesgoed dat geschikt is voor gebrq
in de combimagnetron (et op serviesgoed met goud- of zilverkleurige randjes). _

° Let op! Verwijder metalen sluitstrips van plastic zakken alvorens deze in de
combimagnetron te plaatsen.
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Materiaal Toegestaan
Papier Ja
Aluminiumfolie Ja
Huishoudfolie , Ja
Aluminium bakies Nee
Diepvries/combimagnetron servies Ja
Hittebestendig plastic Ja
Ongeglazuurd aardewerk Nee
Geglazuurd aardewerk Ja
Metalen kookgerei Nee
Normaal glas Ja
Pyrex, ander ovenvast glas en keramiek Ja
Serviesgoed met metaalhoudende sierrand Nee
Metalen sluitstrip Nee
Kwikthermometer Nee
Afgesloten pot Nee
Fles met nauwe hals Nee
Braadzakken Ja

Hoe werkt de magnetron
Een magnetron is een kooktoeste!l dat door middel van microgolven voedsel verhit,

Microgolven zijn elektromagnetische golven, net zoals radio- en tv-golven. Een radio zet

deze golven om in geluid. In een magnetron worden de golven omgezet in warmte.

De warmte ontstaat doordat de microgolven water- en vetmoleculen, die altijd in voedsel
aanwezig zijn, snel laten bewegen. Hierdoor schuren de moleculen snel langs elkaar

en ontstaat er wrijving. Deze wrijving veroorzaakt warmte (wrijf maar eens snel met yw
handen langs elkaar).

De magnetron verhit voedsel zeer intensief, aangezien de golven direct het voedsel
binnendringen. De golven warmen dus niet alleen de buitenkant van het gerecht op,
maar dringen door tot de kemn. Ten opzichte van de conventionele manier van koken is
de bereidingstijd bij kleine hoeveelheden voedsel veel korter:




5 Bediening

5.1 Algemeen

5.1.1 Magnetronvermogens

In onderstaande tabel ziet u uit welke vijf magnetronvermogens u kunt kiezen en
voor welke gerechten de vermogens geschikt zijn. Tijdens gebruik is het mogelijk he
vermogen te wijzigen door op de desbetreffende toets te drukken (zie 5.2 en 5.4).

Vermogen Gerecht
Q00w - Water koken, opwarmen

- Koken van kip, vis en groenten
700 W - Opwarmen

- Koken van paddestoelen en schaaldieren

- Koken van gerechten die ei en kaas bevatten

450 W - Koken van rijst en soep
300 W - Ontdooien

- Chocola en boter smelten

100W - Ontdooien van gevoelige/kwetsbare gerechten
- Ontdooien van onregelmatig gevormde gerechien
- Consumptie-ijs zacht maken

- Laten rijzen van deeg

5.1.2 Temperatuur wijzigen

Tijdens gebruik is het mogelijk de temperatuur te wijzigen (zie 5.3 en 5.4). De status
de temperatuur is af te lezen in de LED-balk. De ingestelde temperatuur is bereikt ¢
alle blokjes van de LED-balk verlicht zijn.

5.1.3 Kookduur wijzigen

Tijdens gebruik is het mogelijk de kookduur te wijzigen (zie 5.3 en 5.4). De stappen
het instellen van de kookduur zijn als volgt (de maximale kookduur is afhankelijk vai
gekozen modus):

Instelien 0-1min. 1-5min. 5-15min. 15-60 min. | 60 min. |

Stap 1 sec. 10 sec. 30 sec. 1 min. 5 min.




5 Bediening

5.1.4 Alle functies

Functie

Modus

Magnetron

Magnetron

Magnetron (zie 5.2)
Gebruik de
magnetronfunctie om
groenten, aardappelen,
rijst, vis en vlees te koken
en op te warmen.

P

QOven

Hetelucht

Hetelucht (zie 5.3)

Met de hetelucht oven
kunt u gerech’fen bereiden
op dezelfde manier als in
een traditionele oven. De
magnetron wordt hierbij
niet gebruikt. U wordt
geadviseerd de oven voor
te verwarmen tot de juiste
temperatuur voordat u
het gerecht in de oven
plaatst,

Grill met
ventilator

Grill met ventilator

{zie 5.3)

Gebruik deze functie om
gerechten gelijkmatig te
braden en tegeliikertijd
een bruin korstje te
geven.

Hetelucht +
Onderwarmte

Hetelucht + Onderwarmte
(zie 5.3)

Grill

Grill {zie 5.3)

De grill is uitermate
geschikt voor het
bereiden van dunne
stukken vlees en vis.




> Bediening

Modus

Functie

Magnetron +
Oven

Hetelucht

Magnetron + Hetely
(zie 5.4)

Gebruik deze functie
snel gerechten te brac

Grill met
ventilator

Magnetron + Grill m
ventilator (zie 5.4)

Heteiucht +
Onderwarmte

Magnetron + Heteluc
+ Onderwarmte
{zie 5.4)

Grill

Magnetron + Grill
(zie 5.4)

Deze functie is ideaal {
snel gerechten te koke
en tegelijkertijd een br
korstje te geven. Bover
dien kunt u er ook mes
gratineren. De magnet
en de grill functioneren
gelijktijdig. De magnet
kookt en de grill braad

Ohtdooien

d01 + doz

Ontdooien (zie 5.5)

Auto-
programma’s

PO1 - P13

Automatische kook- ;
programma’s (zie 5.5) :

Voor-
verwarmen

Voorverwarmen (zie 5.4

Kindersiot

Kinderslot (zie 57)

Opmerking

Zie pagina 22 t/m 24 voor kooktips en informatie over gerechten.




5.2 Magnetronfuncties
e Waarschuwing! Verhitting van vloeistoffen in de magnetron kan resulteren in
' kookpuntvertraging. Dit houdt in dat de vioeistof pas na verwijdering uit de

magnetron heftig kan gaan koken met het risico dat u zich brandt. Het effect van
kookpuntvertraging kunt u opheffen door een kunststof of glazen lepeltje in de
vloeistof te zetten alvorens de vloeistof op te warmen in de magnetron.

*  Waarschuwing! Let op met babyvoeding:
°  Let op! Schud of roer de inhoud van babyflesjes of potjes babyvoeding na

verwarming.

Let op! Controleer de temperatuur van de voeding zorgvuldig v66r consumptie

om brandwonden te voorkomen.

* Waarschuwing! Bestek en serviesgoed kunnen heet zijn na gebruik van de magnetron

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na
15 minuten automatisch uit.




Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron n
15 minuten automatisch uit.




5 Bediening

5.4 Combimagnetronfuncties

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na
15 minuten automatisch uit.




5 Bediening

5.5 Automatische kookprogramma’s
Er zijn 15 automatische kookprogramma’s. U hoeft alleen maar het programma te kie
en vervolgens het gewicht in te stellen. In het gekozen programma zijn het vermogen

tijd en de temperatuur al vastgelegd.

Programma Categorie ltem

d01 {ontdooien)** |Vlees, kip en vis U hoort een geluidssignaal, waarna de

d02 (ontdooien)** | Brood, gebak en combimagnetron stopt. Draai het gerech

] om en druk op de start-/pauzetoets om
fruit ontdooiprogramma te vervolgen.

PO1** Groenten Verse groenten

PO2** Bijgerechten Gekookte aardappelen (geschild)

PO3* Biigerechten Gebakken aardappelen
U hoort een geluidssignaal. Draai de aar
appelen om. De combimagnetron schak
automatisch door naar de volgende fasg]

P04 Kip/vis Stukjes kip/vis f
U hoort een geluidssignaal. Draai de stul
kip om. De combimagnetron schakelt
automatisch door naar de volgende fase

PO5* Deegwaren Cake :

PO&* Deegwaren Appeltaart

PO7* Deegwaren Quiche

PO8** Verwarmen: Drinken/soep

PO9** Verwarmen Bord eten

P10** Verwarmen Saus/stamppot/ovenschotel

P11* Kant en klaar Diepvries pizza

P12* Kant en klaar Bevroren ovenfriet
U hoort een geluidssignaal. Draai de
ovenfriet om. De combimagnetron schak
automatisch door naar de volgende fasg

P13* Kant en klaar Bevroren lasagne

Let op!

¢ Bij de automatische kookprogramma's wordt gebruik gemaakt van de magnetror

functie. Gebruik geen metalen voorwerpen (zie pagina 11 voor een overzicht).

H

* Bij de programma’s met een * wordt het toestel voorverwarmd. Tijdens het |
voorverwarmen staat de kookduur stil en brandt ®. Na het voorverwarmen klinké
er een geluidsignaal en knippert @, Plaats het gerecht op de glazen bakplaat in;
oven op inschuifniveau 1 en druk op start. i

* Bijde programma’s met ** wordt alleen gebruik gemaakt van de magnetronfunc

Gebruik hiervoor altijd het draaiplateau met het ronde rooster voor optimale

warmteverdeling.
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Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na
15 minuten automatisch uit.




5 Bediening

‘ 5.6 Voorverwarmen

De voorverwarmfunctie kan ingeschakeld worden vanuit de volgende functie’s:

Modus Voorverwarm
Magnetronfuncties Magnetron '
Ovenfuncties Hetelucht X
Grill met ventilator
Hetelucht + Onderwarmte - X
Grill
Combimagnetronfuncties | Magnetron + Hetelucht X
Magnetron + Grill met ventilator
‘ Magnetron + Onderwarmte + X
Hetelucht
Magnetron + Grill
‘ WO, * De voorverwarmfunctie werkt alleen indien één van bovenstaande functies reeds
| = = gekozen is. Tijdens het voorverwarmen werkt de magnetron niet.

» U kunt de rest van de instellingen voor of na het kiezen van de voorverwarmfuncti

aanpassen (zie 5.3 en 5.4).

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na

15 minuten automatisch uit.




5.7 Kinderslot

U kunt uw cambimagnetron ‘op slot’ zetten, zodat het starten van de combimagnetron
niet meer mogelijk is.

Let op:

Het kinderslot kan alleen ingeschakeld worden als de combimagnetron uitgeschakeld is.
De (huidige) tijd is zichtbaar in de display.

5.8 Pauze

Als uw combimagnetron in werking is, kunt u het toestel ‘op pauze' zetten.




6 Kooktips

Opwarmen en koken

De combimagnetron verwarmt altijd met dezelfde intensiteit. Hoe meer u in d
combimagnetron plaatst, das te langer de kooktijd.

Vlakke en platte gerechten zijn sneller warm dan smalle, hoge gerechten.
Gerechten afdekken met combimagnetronfolie of een passende deksel voork
spetteren, verkort de gaartijd en helpt de vochtigheidsgraad te behouden. N
de folie of het deksel voorzichtig verwijderen.

o Let op! De vrijkomende stoom kan zeer heet zijn!

Gerechten die snel uitdrogen eventueel bevochtigen. Zet aardappels en groe
eerst even in koud water voordat u ze in de combimagnetron plaatst. Hiermex
voorkomt u dat er zich een velletje op vormt.

Voor een gelijkmatig resultaat kunt u het beste gerechten één- tot tweemaal |
of keren.

Kies voor het opwarmen van reeds bereide gerechten altijd de hoogste
combimagnetronstand. ‘

Bij het koken hoeft u maar weinig water, zout en kruiden te gebruiken. Zout k
het beste na afloop toevoegen. Hiermee voorkomt u dat het vocht aan het g
wordt onttrokken.

Nadat de combimagnetron is uitgeschakeld gaart het gerecht nog enige tijd
Houd hier rekening mee door het gerecht niet te lang op te warmen.

Let op! Plaats, bij het opwarmen van kleine hoeveelheden poedervormige pro
{zoals bij het drogen van kruiden), altijd een bekertje water in de combimagnet

Anders bestaat er, door de geringe hoeveelheid, kans op zelfontbranding.

Ontdooien

Ontdooi grote compacte stukken altijd met behulp van het ontdoociprogrami
Doordat het gerecht geleidelijk en gelijkmatig ontdooit, loopt u niet de kans
buitenkant uitdroogt terwijl de kern nog bevroren is.

Om het ontdooiproces sneller te laten verlopen, wordt aanbevolen om het g
na enige tijd in stukken te verdelen.

las, bij grote stukken vlees en compacte gerechten, tweemaal een pauze in.
Bij het ontdooien van onregelmatig gevormde gerechten kunt u dunne delel

helft van de ontdooitijd afdekken of omwikkelen met aluminiumfolie.
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Factoren die van invloed zijn op het kookproces

De temperatuur van ingrediénten is van invloed op de bereidingstijd. Een koude
maaltijd heeft een langere kooktijd nodig dan een maaltijd op kamertemperatuur,
Lichte, poreuze gerechten garen snelier dan zware en massieve gerechten, zoals
stoofgerechten of rollades. Let op bij het bereiden van lichte, poreuze gerechten.
De randen worden snel droog en taa.

Kleine gerechten worden gelijkmatiger verwarmd als u ze los van elkaar, liefst
cirkelvormig, in de combimagnetron plaatst.

Plaats, bij gebruik van de magnetron-/combimagnetronfuncties, eerst het ronde
rooster op het draaiplateau. Plaats daarna het gerecht op het rooster, Op deze
manier kan de warmte goed circuleren en is uw gerecht snel klaar.

Botten en vet geleiden hitte beter dan vlees. Aluminiumfolie blokkeert de
combimagnetrongolven. Door dunnere gedeelten van gerechten (zoals kippenpoten
en -vleugeltjes) af te dekken voorkomt u dat ze te snel garen.
Combimagnetrongolven dringen tot ongeveer 3 cm in het gerecht door. De kern van
dikke gerechten wordt verhit doordat de warmte zich van het verwarmde deel (de
buitenkant) naar binnen verspreidt.

Vlees en gevogelte dat langer dan een minuut of 15 in de combimagnetron gekookt
wordt, bruint lichtjes. Gerechten die korter bereid worden kunt u van te voren
insmeren met een ‘bruinende’ saus, zoals Worcestershire saus, sojaciie of barbecue

saus.

Vetvrij papier voorkomt spetteren en helpt warmte vast te houden.

Basistechnieken

Plaatsen

° Plaats dikkere stukken aan de buitenkant op het draaiplateau. Gerechten die
aan de buitenkant op het draaiplateau geplaatst worden ontvangen de meeste
microgolven.

Roeren

4]

Door gerechten regelmatig te roeren verspreidt u de opgeslagen warmte. Roer
altijd van buiten naar binnen, aangezien de buitenkant van het gerecht altijd het
eerste warm wordt.

Omdraaien

° Grote, dikke gerechten regelmatig omdraaien. Ze garen dan regelmatiger en

sneller,




Kooktips

¢ Prikken
o Gerechten met een vel of schaal, zoals eierdooiers, schaaldieren en fruit, b
open in de combimagnetron. Voorkom dit door er van te voren enkele ker¢
een vork of satéprikker in te prikken. |
¢ Controleren '
°  Gerechten garen snel. Controleer ze daarom regelmatig. Haal gerechtenn
voordat ze gaar zijn uit de combimagnetron.
* Nagaren
° Laat gerechten, nadat u ze uit de combimagnetron hebt gehaald, over het
algemeen 3 tot 10 minuten afgedekt staan. De gerechten garen dan na.
Gerechten met een droge korst, zoals cake, niet afdekken.
* Invriezen
o Bij het invriezen kunt u al rekening houden met het ontdooien in de
combimagnetron, door geen aluminiumfolie of -bakjes te gebruiken en

door plattere porties in te vriezen.

Koken van groente

¢ Gebruik indien mogelijk verse groenten. Als groenten al wat slap zijn geworde
doordat ze te lang gelegen hebben kunt u ze een tijdje in koud water leggen,
zodat ze zich weer vol kunnen zuigen.

*  Gebruik voor het koken van groente een ruime schaal, zodat de schaalbodem
bedekt wordt met een niet al te dikke laag.

* Kook groente bij voorkeur met aanhangend water.

* Dek de schaal altijd af met een deksel of combimagnetronfolie. . _

* Voeg geen zout toe. De van nature in de groente aanwezige zouten geven me
voldoende smaak. Indien u toch zout toe wilt voegen, doe dat dan na het koke

* Kook groente zo kort mogelijk. Houd rekening met het nagaren.

» Controleer met een satéprikker of vork of de groente gaar is.

Koken van vis )

Vis moet geleidelijk gaar worden. Schakel daarom bij dunne vissen, vette vissen of

kleine porties het vermogen in op 30%. In andere gevallen kunt u het vermogen

gerust iets hoger instellen. Houd wel rekening met nagaren. Vis is gaar als het viee
ondoorschijnend is geworden.




Houd uw toestel mooi

De ovenruimte van uw apparaat is geémailleerd. Door onjuist onderhoud kan roest
in de ovenruimte ontstaan. Neem de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing voor
onderhoud en reiniging in acht.

Zout is erg agressief. Wanneer dit zich in de ovenruimte afzet, kunnen plaatselijk
roestplekken ontstaan.

Scherpe sauzen zoals ketchup en mosterd of gezouten gerechten, bijv. pekelviees,
bevatten ingrediénten die het oppervlak kunnen aantasten. Na gebruik moet u de
ovenruimte altijd schoon maken.

GEBRUIK GEEN schuurmiddelen of metalen schrapers voor het reinigen van de
glazen ovendeur. Het oppervlak raakt hierdoor bekrast, waardoor het glas kan
barsten.

GEBRUIK GEEN hogedruk- of stoomreiniger om de combimagnetron schoon te
maken. :

Als de afdichting van de combimagnetron sterk is vervuild, siuit de deur niet goed.

De aangrenzende voorzijden van meubels kunnen worden beschadigd. Houd de
afdichting schoon. -

Reinig de binnen- en buitenzijde regelmatig; gebruik een sopje van afwasmiddel
en maak de oven met een droge doek goed droog. Zorg dat de afdekking van de
microgolfverdeler (rechterzijde van de ovenruimte) schoon is. Vervuiling van de
afdekking kan leiden tot vonkvorming.

Reinig de binnenzijde direct na gebruik, Verwijder overgekookt vocht en
voedselresten met een vochtige doek. Achtergebleven kruimels en vocht absorberen
microgolven en verlengen de kooktijd.

Reinig het toebehoren regelmatig; gebruik een sopje van afwasmiddel met een
borstel en maak het toebehoren met een droge doek goed droog. Het toebehoren
mag ook in de vaatwasmachine.

Geurtjes verdwijnen als u een glas azijn of water met citroen in de ovenruimte zet.

Schakel de combimagnetron gedurende twee minuten in op vol vermogen. Daarna
afnemen met een vochtige doek.




8 Storingen

Wat moet ik doen als...
Als de kookresultaten niet naar wens zijn, er vonken overspringen in de combimagn

de combimagnetron niet start etc., probeer dan eerst zelf de oorzaak van de storing
vinden voordat u de servicedienst belt. "

Controleer:

s 7Zit de stekker in het stopcontact?

* Is de deur goed gesloten?

* Is hetvermogen en de bereidingsduur goed ingesteld?
* Staan er voorwerpen in de combimagnetron die er niet thuishoren?
* s hetjuiste keukengerei gebruikt?

* s het draaiplateau in de combimagnetron?

» Zijn de ventilatieopeningen niet geblokkeerd?

* s het voedsel voldoende ontdooid?

¢ s het voedsel tijdens de bereiding gekeerd of geroerd?
* s het kinderslot ingeschakeld? o




9 Installatievoorschrift

9.1 Technische gegevens

Op het gegevensplaatje aan de binnenzijde van het toestel worden de totale aansiuit-

waarde, de vereiste spanning en de frequentie aangegeven.

9.2 Productspecificaties

Afmetingen toestel (bxdxh) 595 mm x 550 mm* x 460 mm
Inbouwmaten 560 mm x 550 mm x 450 mm
Combimagnetron inhoud 44 liter

Diameter draaiplateau 360 mm

Netvoeding ~ 230V /50 Hz

Aansluitwaarde 3350 W
Combimagnetronvermogen 900 W

* Diepte is exclusief 20 mm dikte van het dashboard.

9.3 Elektrische aansluiting

Voor dit toestel is een netvoeding vereist van 230 V. 50 Hz wisselstroom. Het toestel heeft
een netsnoer voorzien van aardeverbinding.

Let op! Voor veilig gebruik is het noodzakelijk dat het toestel correct geaard is. Sluit het

toestel nooit aan op gelijkstroomvoeding, Verkeerd gebruik kan elektrische schokken tot
gevolg hebben,

9.4 Belangrijke aanwijzingen voor het installeren

* Dittoestel is NIET bedoeld voor gebruik in een commerciéle omgeving.

* Dittoestel mag alieen door een bevoegd installateur geinstalleerd worden. Hlerbu
moeten de bijgevoegde installatievoorschriften gevolgd worden.

Het toestel is voorzien van een stekker en mag alleen op een geaard stopcontact
worden aangesloten. Uw groepen moeten afgezekerd zijn met minimaal 16 A

(C of B karakteristiek instaitatie-automaat).

De stekker mag alleen vervangen worden door een bevoegd servicemonteur, Als

de stekker na installatie niet meer bereikbaar is, moet de toevoerteiding voorzien
worden van een omnipolaire schakelaar met een contactafstand van minimaal 3 mm.

Gebruik geen adapters en verlengsnoeren. Deze kunnen warm worden tijdens
gebruik, waardoor brand kan ontstaan,




9.5 Plaatsing

Levensgevaar! De ommanteling van de combimagnetron nooit verwijderen.
aanraken van interne onderdelen van dit toestel kan aanzienlijke verwonding
de dood tot gevolg hebben, '
* Plaats de combimagnetron Op een stevige en viakke ondergrond.
* Zorg voor voldoende ventilatie rondom de combimagnetron. Houd aan de
achterzijde en zijkanten minimaal 10 cm ruimte vrij.

* Dek de ventilatieopeningen niet af.
* Verwijder de stelvoetjes nooit.
* Plaats de combimagnetron niet in de buurt van warmtebronnen.

* Zend- en ontvangstapparatuur zoals radio’s en televisietoestellen kunnen de v
van de combimagnetron beinvioeden.

9.6 Inbouwmaten

min. beluchtingsopp.
250 em?

min. beluchtingsopp. 25¢ cm?

9.7 Inbouwen

* Draag en houd het toestel niet vast aan de handgreep van de deur. De handgr
houdt op den duur het gewicht van het toestel niet en kan afbreken.

1. Schuif de combimagnetron helemaal in'de kast en zorg ervoor dat de
combimagnetron in het midden staat.

2. Open de deur en schroef (met bijgeleverde schroeven) de combimagnetron vag




